Menu-Empfehlung

Spargelcremesuppe
Figene Einlage

*kk

Gebratenes Lachsfilet
Calamarata-Nudeln | WeiBweinso3e
Crana Padano
oder
Portion Spargel

Krauterfladle | Schinken | Hollandaise
)k %

Hausgemachter Ofenschlupfer
VanillesofBe

Menu 5 Gange mit Lachs 39.00
Menu 3% Gange mit Spargel 42,00
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Aperitif

Peach-Spritz
Peack-Likor | Prosecco | Soda

8.00

Wein-Empfehlung

Durbacher Kochberg Grauer Burgunder

WG Durbach, Baden, trocken 0.21
0.75l

Primitivo Salento |L.G.T

Podere Don Cataldo, Italien, trocken 0,21
0,75l

Letzte Bestellannahme fur das Menu ist 20 Uhr

/.80
22.90

7.80
24.00
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Suppe gute Suppe

Spargelcremesuppe

EFigene Einlage 850
Rinderkraftbrihe | Fladle 720
Rinderkraftbriihe | Maultaschen 8.00

Salate & Vorspeisen

Bunter Salatteller
Blattsalate | Rohkostsalate | Kartoffelsalat | Crunch 750

Gemischte Blattsalate | Crunch 6.00

Gemischter Salatteller

Hahnchenbrust im Knuspermantel 1550
Marinierter Spargelsalat

bunter Spargel | Tomate | Paprika 14.80
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letzte Bestellannahme ist 2045 Uhr \



Gemusestrudel Ve/a/r
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Tomatensugo | griner Spargel 17.50
Gebratenes Schweinefilet
Waldpilzrahm | gebratene Serviettenknodel 2450 . . . .
Eine Spezialitat im Becher
Sauerbraten 48h Sous vide gegart Zwiebelrostbraten, von der Allgauer Weidefarse
geschmorte Karotten | Spatzle 25.80 schonend Sous-vide gegart
nach Ihrem Gusto, ca. 200g Rostbraten |
geschmolzene Zwiebel | Zwiebel Crunch | SoBe
Hirschbraten schonend gegart 2700
Speckbohnen | Schupfnudeln 24.50 + Brot 2.00
+ Spatzle 5.00
+ Knusper Pommes 4,50
+Kaseknopfle 6,50
Letzte Bestellannahme ist 20.45 Uhr \
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Geschmorte Ochsenbackle
Wilder Brokkoli | Kartoffelgratin 24,50

Gebratenes Lachsfilet
Calamarata-Nudeln | WeiBweinso3e
Grana Padano 25.00

Buntes Spargelragout Veyeta/‘/&aé

Calamarata-Nudeln | WeiBweinsoRe
Grana Padano 235.80

k D\r |
/[ =

v letzte Bestellannahme ist 2045 Uhr \
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SufBes zum Abschluss

HeiBe Liebe

2 Kugeln Vanilleeis | Himbeeren

Hausgemachter Ofenschlupfer

Rosinen | VanillesoBe
Apfelkuchle | VanillesoRe

Italienischer Espresso

Espresso | Kugel Walnusseis

Latino

Espresso | Milchschaum | Vanilleeis

Eisbecher je Kugel

Vanille, Walnuss, Erdbeere oder Schoko
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7.50

850

/.50

4,50

5.00

2.00
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Erklarung der Zusatzstoffe

1 mit Farbstoffen 7 mit SuBstoff

2 mit Konservierungsstoffen 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 Chininhaltig

4 mit Geschmacksverstarker 10 Coffeinhaltig

5 geschwefelt 11 mit
Saurungsmittel

6 geschwarzt

Bei Allergien halten wir eine gesonderte Tabelle fir Sie bereit

letzte Bestellannahme ist 2045 Uhr

Kaffee

Espresso 2.80
Espresso Macchiato 3.20
Cappuccino 3.90

Latte Macchiato 4.30
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lhnen gefallt, was Sie sehen?
Dann schauen sie gerne auch bei uns auf Instagram und Facebook vorbei.

hotel.becher Hotel Becher
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